
SCHEDA TECNICA 
 
    Denominazione Articolo 

 

 

                       SCAFFALE CON MONTAGGIO A GANCIO  

                                    IN ACCIAIO INOX AISI 304 

                      

 

  Descrizione: 

 

 

Scaffali con montaggio a gancio costruiti interamente in lamiera di acciaio inox aisi 

304 BA di prima scelta con protezione film in pvc da rimuovere prima dell’uso. 

 

Ripiani lisci scatolati a “C” 30 mm. con doppia piega schiacciata anti taglio saldata ai 

4 angoli completi di omega di rinforzo centrale in sotto piano, spessore nominale 

lamiera 0,8 mm. portata media kg. 125 per singolo ripiano c.d.u. 

  

Montanti a “U”  dim. 40x25x40 mm. in spessore nominale 2,0 mm, assemblati in 

spalle a mezzo traversi ricavati da stampo in spessore nominale 2,0 mm. 

 

Montaggio ripiani su gancio inox ricavato da stampo spessore nominale 2,0 mm.  

 

Disponibili accessori croci stabilizzatrici, sistemi fissaggio a omega per ancoraggio a 

parete a mezzo tasselli, fasce di collegamento montanti frontali e piedini regolabili o 

fissi in plastica 

 

Articolo con ottima resistenza alla corrosione, facilità di pulizia e ottimo coefficiente 

igienico, adatto per l’utilizzo nel settore ospedaliero, navale, sanitario e per il contatto 

diretto con alimenti (MOCA). 

 

Articolo conforme alla Direttiva Europea HACCP al D.Leg. 626/94 ed al  

D.Leg. 81/2008 e successive modifiche, realizzato all’interno delle nostre officine, 

tenendo conto del minimo impatto ambientale possibile ed utilizzando per la 

maggioranza materiali riciclabili. 
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Lo scaffale in acciaio inox (AISI304) è conforme alle norme HACCP e quindi ottimo per le cucine di ristoranti, trattorie, alberghi e hotel, agriturismi, aziende agricole, pizzerie, birrerie, ortofrutta e tutti i negozi che operano nello stoccaggio e conservazione degli alimenti.

Il nostro scaffale viene utilizzato anche nel settore sanitario come negli ospedali, le cliniche e le case di cura e le farmacie. 

Poiché lo scaffale inox è prodotto in AISI 304 permette al prodotto di essere utilizzato in luoghi umidi (cucine, cantine e magazzini) che possono essere esposti all’acqua o agli agenti atmosferici.


GLI SCAFFALI IN ACCIAIO INOX SONO UN'OTTIMA SCELTA
Le ragioni di usare l’acciaio inossidabile sono molte:

- le superfici dello scaffale sono molto lucide (poco rugose)
- l’acciaio inox è il massimo dell’igiene per cui perfetto per uso alimentare
- questo tipo di acciaio è molto resistente alla corrosione
- non altera l’odore, il colore o il sapere delle merci
- l’acciaio inossidabile resite alle altre e alle basse temperature (ottimo per celle frigorifere)
- la durata di uno scaffale in acciaio inox è lunghissima
- facilissimo da pulire
 

VUOI SAPERNE DI PIÙ SULL’ACCIAIO INOX?
L’acciaio INOX AISI 304 è un metallo che si trova a suo agio negli ambienti molto umidi perché sa resistere molto bene agli agenti corrosivi e non teme nemmeno le sostanze chimiche più aggressive.





